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BouCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

Propositions gntrges

terring deg campagng ¢t saladg
cocktail dg ergvette

tartarg de boguf

tartareg deg saumon

salade gourmande

foig gras ¢t doucette
carpaceio dg bogzuf fumg
tomatg mozzarglleg

vitgllo tonnato

feuillgt¢ au champignon

bouch¢e a la reging
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BouCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

logs viandgs saignantgs

Pour egs megnus la présence du cuisinigr gst obligatoirg au tarif dg 30frs de
I’heure pour Ig drgssage du chaud.

-Filgt dg génisse 1 ehoix CH maturation dg 3
sgmaings minimum
200 gr a eru par personng 44frs

-Entrecdte de génisse 1 choix CH maturation dg 3
sgmaings minimum
200 gr a cru par personng 30frs

~filet de veau 1* choix CH maturation de 15 jours
minimum
200 gr & eru par personng 35 frs
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BouCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

LU'épée Saviéganne

Mélange de viande Glanche et rouge avec Lard et saucigse 18.50frs/pers
Viande rouge uniguement avec saucisse et Card 20.50fr8/pers

Mélange de Cégumes et fruit 3.-/pers

Propogition de salades

1. carotte et tomate 160gr 3frs
2. carotte et pomme de terre 160gr 3.50frs
3. mélée vert, carotte et tomate 200gr 3.50frs
4. mélée verte, carotte, céleri et tomate 260gr 4frs

5. pate ou riz ou pomme de terre plus
carotte et tomate et mélée verte 360gr 5.- frs
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BouCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

Propositions dgsserts

1. daladg dg fruit frais 6.~
2. Plan caramgl maison 6.~
3. Moussg au choeolat maison 8.~
4. Vachgrin glacg (db lgs artisans) 6.50
5. Flon au pomme (db Igs artisans) 3.50
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BouCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

Menu chauds & composer

ates viandes :
Emincé de dinde (UE) 9.- - Blanquette de veau (CH) 14.-
Poulet basquaise (CH) 11.- - Emincé de veau (CH) 21 .-

Boeuf bourguignon (CH)  15.- - Roti épaule de veau (CH)  18.50
Roti de beeuf épaule (CH) 16.- - Rati de porc cou (CH) 9.-
Joue de beeuf (CH) 13.- - Roti de porc filet (CH) 11.-

Navarin d'agneau (IR/CH) 16.- - Filet mignon de porc (CH) 20.-

Souris d'agneau (IR/CH) 16.- - Rago(t de porc (CH) 8.-
Jambon a l'os (CH) 11 .-

eﬁe_bga’cnitu’ceb: les sauces :

Riz pilaf 2.- Peftits poids-carotte 3.- Moutarde  3.-
Gratin dauphinois 5.- Carottes vichy 3.- Champignon 3.50
Pomme mousseline 3.- Haricots 3.- Morilles 6.-
Polenta crémeuse 3.-  Ratatouille 4.- Vinrouge 3.50

Pomme vapeurs  3.50 Fagots de haricots 4.- Poivre vert 3.50

Potatos au four  3.50 Jardiniére de saison 4.- Maftre d'hotel 4.-
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BOUCHERIE EPICERIE

DU SANETSCH

L'épée Saviésanne

- Mélange de viande blanche et rouge avec lard et saucisse
18.50 frs/pers

- Viande rouge uniquement avec saucisse et lard 20.50 frs/pers

- Mélange de légumes et fruit 3.-/pers

Proposition de salades

1. carotte et tomate 160gr 3.00 frs
2. carotte et pomme de terre 160gr 3.50 frs
3. mélée vert, carotte et tomate 200gr 3.50 frs
4. mélée verte, carotte, céleri et tomate 260gr 4.00 frs
5. pates,riz ou pomme de terre 5.00 frs

carotte, tomate et mélée verte
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